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GEMUSE & 0BST, HALL L. T.

ANTON BALDAUF, KIRCHDORF

mit Wiesenk-viuter
und Radieschenstvudel

MICHAEL GRAFL
Gasthaus Steinberg, Westendorf

fuv Y Pevsonen

500 6 RADIESCHEN MIT GRON

1 STK. ZWIEBEL

1/4 STK. SELLERIE KNOLLE

ETWAS BUTTER . )
750 ML GEMOSE- ODER HUHNERBRUHE
1-2 STK. KARTOFFEL MEHLIGE

250 ML RAHM (SAHNE)

SALZ, PFEFFER, MUSKATNUSS
ZITRONEN UND ORANGENABRIEB
BUTTER ZUM MONTIEREN

1 BUND JUNGER LAUCH ODER FRUHLINGSZWIEBEL

1 BUND PETERSILIE

3-4 STK. KARTOFFEL GEKOCHT J
WIESENKRAUTER (GANSEBLUMCHEN, GIRSCH, LOWEN-
ZAHN, JUNGE BRENNNESSEL, KLEE, GUTER HEINRICH, ...)
SALZ, PFEFFER, MUSKATNUSS, ZITRONENABRIEB
1 PKT. STRUDELBLATTER
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Art

Die Suppe in einem tiefen
Tellev mit derm Stvudel
zusanmmen anvichten und
mit den Wiesenk-viutevn

gavnieven.
Radieschen gut waschen und vom Griin be- 1
freien. Das Griin fiir die Suppe beiseite stel- @
len. Radieschen in kleine Wiirfel schneiden.
Zwiebel schalen und in Wiirfel schneiden.
Sellerie ebenfalls schélen und klein wirfelig A P A A L\ A e
QMBI Zubeveitung

Zwiebel in Butter glasig andiinsten, 1/3 der
Radieschen und den Sellerie beigeben, kurz
mitbraten und anschlieBend mit der Briihe
aufgieBen. Die Kartoffel schalen, wiirfeln und
der Suppe beigeben.

Den Lauch oder die Friihlingszwiebel
fein schneiden. Petersilie fein hacken.
Die gekochten Kartoffel in Wiirfel
schneiden und mit den restlichen
Radieschen mischen. Restliche Zutaten
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Sobald alles weichgekocht ist, Rahm und ' beigeben und mit den Gewiirzen gut
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Radieschengriin beigeben. Kurz durchkochen
und mit einem Stabmixer piirieren, mit den
Gewiirzen abschmecken.

abschmecken.

Strudelblatter mit der Fiille einrollen
und mit Ei bestreichen. Bei 180 C°
im Ofen ca. 15 - 20 Minuten goldgelb
backen.

Am Schluss mit Butter montieren.

weinempfehlung /

GRONER VELTLINER ,ALTE REBEN*

Weingut Diirnberg, Weinviertel
MEHR REZEPTE UNTER
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